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Des modifications peuvent être apportées en dernière minute, en fonction des approvisionnements.
Les repas sont confectionnés sur place selon une cuisine traditionnelle donnant la priorité aux produits frais, locaux et achats raisonnés.

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

Feuilleté au fromage Bio Potage de légumes

Ragoût à l’italienne Saucisse Colin d’Alaska pané MSC

Mélange 3 céréales Riz pilaf safrané

Vache qui rit Bio Cantal AOP

Galette frangipane Flan vanille Pot de crème au chocolat Fruit de saison Bio

Betteraves et maïs à la 
vinaigrette

Céleri rave à la 
mayonnaise

Steak haché de bœuf 
grillé VBF

Haricots beurre au 
beurre


