
Du 15 au 19 janvier 2024

Des modifications peuvent être apportées en dernière minute, en fonction des approvisionnements.
Les repas sont confectionnés sur place selon une cuisine traditionnelle donnant la priorité aux produits frais, locaux et achats raisonnés.

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

Endive à la vinaigrette Potage de légumes bio Quiche lorraine

Filet de poulet basquaise Croque végétal maison

Risetti au beurre

Emmental Bio Edam Bio

Pomme golden Compote de pommes Yaourt à la vanille Bio Fruit de saison Bio

Carottes râpées à la 
vinaigrette

Filet mignon de porc 
sauce barbecue

Dos de colin sauce bonne 
femme

Pommes de terre 
persillées

Purée de potiron et 
pommes de terre


